
муниципальное_дошкольное образовательное учреждение<<fетский сад лЪ 3]! КпаСноармейСкого райоrч ъоrr.ограда>)
(МОУ Щетский сад ЛЪ 374)

400l12, Россия, г.Волгоград, б-р им. Энгельса, 12
гел: (8442)67 -56-37 , 67 -56-69

инн 3448017115 кгIп з44801001
email : dочЗ7 4@volgadmin.ru

согласовано
на заседании Совета
МОУ.Щетского сада Jф 374

!етским садом Jф З74
енко

е приказом JФ 46- О.Щ
)) января 202l год
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l.общие положения

l .1. Настоящий Порядок организации пит
Порядок, МОУ) разработан в соответс

демиологических правил и норм СанПиН
погические требования к организацииобщественного питания населения)) (далее - СанПин 2.з12.4,з5яо-)о; и наОСНОВаНИИ РеШеНИЯ Волгоградской городской щумы от 09.11.20lб j\b 4gll469 <об

утверждении Положений об организации питания в муниципальных
образовательных учреждениях Волгограда>>.

1,2, основной целью Порrд*u является формирование алгоритма взаимодействияI\4oY и органИзациИ общественного питания - исполнителя контракта на оказание
услуг по организации питания воспитанников В моу (далее контракт,исполнитель контракта) по обеспечению воспитанников качественным питанием в
рамках договорных обязательств в новых условиях.l,з, Порядок определяет обязанности и ответственность моу и исполнителяконтракта, а также особенности их взаимодействия.

2. ВзаиМодействие МоУ Щетского сДда м 374 и исполнителя контракта
при организации питания воспитанников

2-|. ОрганизациЯ питания в МоУ !етском салу N 374 осуществляется совместнопредставителями исполнителя контракта и штатными работниками моУ !етскогосада N з74.'
2,2, Питание воспитанников обеспечивается в соответствии с единым утвержденнымдвадцатидневным меню, которое является неотъемлемой частью контракта.
ДвадцатИдневное менЮ и технологическLе карты на каждое блюдо, с указаниемссыJIки на рецептуры используемых блюд и кулинарных изделий в соответствии со
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сборниками технических нормативов, по формам, утвержденным Санпин2,з/2,4,з590-20, утверждается исполнителем контракта и согласуется
руководителем моу В двух экзеtлплярах, один из которых хранится ииспользуется на пищеблоке представителем исполнителя контракта, а другой - уответственного лица моу' отвечающего за организацию взаимодействия сисполнителем контракта.

2-З. Исполнитель контракта на основании утвержденного двадцатидневного менюежедневно предоставляет моУ Щетский саД JЧr з]4 меню на текущий день с
укzванием выхода блюд с учетом возраста детей, режима пребывания-и специфики
работы групп (для детей раннего возраста l-З лет (l2 часовой режим пребывания);
ДЛЯ ДеТеЙ ДОШКОЛЬНОГО ВОЗраста 3-7 лет (1 2 часовой режим пребывания).

После письменногО согласования с руководителем моу {етского сада N9 з74ежедневное меню размещается исполнителем контракта рядом с пищеблоком наинформационном стенде по организации пи-гания.
2,4, ответственнЫй за орГанизацию пит ания воспитанников моу .Щетского сада j\&

374 контролирует размещение копий ежедневного меню в группах на стендах дляинформирования родителей (законных представителей) воспитанников.2,5' Отпуск питания воспитанникам организуется по возрастным группам всоответствии с режимом дня, графиком выдачи блюд, уru.рiд.нными
руководителем МОУ !етского сада J\Гs 374.

при отпуске питания с пищеблока производится взвешивание каждого dлюда, сверкаобъема готовой продукциИ с выходом порчий по утвержденному меню и в
СООТВеТСТВИИ С ,КОЛИЧеСТВОМ ДеТеЙ ПО ТабеЛЮ учета посещаеfi,rости. Konr".arBo иобъем выданных порций по группам фиксируются в ведомости выдачи готовойпродукции.

3. Обязанности и ответственность работников моУ Щетского сада Nь 374
при организации питания воспитанников

3.1. ЗаведУЮщий моУ назначает и утверждает гIриказом:- ответственного за организацию пи,ганиЯ В N4oy, осущестВление контроля ивзаимодействие всех субъектов, учас'вующих в организации питаниявоспитанников;
, бракеражную комиссию в составе не менее З-х человек с включением в составкомиссии представителя исполнителя контракта, осуществляющую контролькачества продуктОвогО набора, использУемогО для приготовления блюд и_ проведение бракеража готовой продукции перед выдачей для каждого приемапищи;
, Комиссию по контролю за организацией и качеством питания воспитанников свкJIючениеМ В ее состаВ предстаВителеЙ администрации моу, родительскойобщественности,
}.2. ЗавелующI4й МОУ утверждает:.режим приема пищи по возрастным группам;
.график выдачи готовых блюд;
.график смены кипяченой воды;

инструкцию о правилах мытья посуды и
растворов и объемов применяемых моющих

инtsентаря с указанием концентрации
и дезинфицирующих средств;
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- инструкцию по обработке столов;
- инструкцию по разведению дезинфицирующих средств,
3,3' огветственный за организацию пhтания в MIOY, осущестВление контроля ивзаимодействие всех субъектов, участвующих в организации питания

воспитанников, (далее - ответственный) в соответствии с данным Порядком:
з.3-1. Осуществляет ежедневное ведение табеля учета гIосещаемости воспитанников,

по,цлilющих питание, в том числе воспитанников льготных категорий.
з,з,2, обеспечивает ежедневное предоставление (не позднее 1 4.00 часЬв) исполнителк)

контракта з€цвки на питание воспитанников на следующий рабочий день по формесогласно приложению к контракту;
з,з,3, Вносит изменения (проводит корректировку не позднее 8.з0 часов) поко,lичеству присутствующих детей на текущий день для корректировки количества

порlшй блюд (за исключением завтрака).
3,з,4, обеспечивает ежедневно по итогам оказания услуг за текущий день заполнение

абонементной книжки (согласно приложению JYn 5 к контракту), подписание в
двухстороннем порядке таJIона и корешка абонементной книжки (корешок талонаподписывается ответственным представителем исполнит еля и остается в Моу,
т€lлон подписывается ответственным и передается исполнителю контракта).

корешки тzlлонов служат отчетным документом по исполнению контракта, в концетекущего месяца с ежемесячным отчетом по количеству предоставленных услуг за
ТеКУЩИЙ МеСЯЦ ПеРеДаЮТСЯ руководителю N4OY (в соответствии .'-пр"по*ением
Jфl к контракту).

з,3,5, Присутствует при Выдаче готовых блюд, Ведет учет 'кол"r.сr"а и объемавыданных порций по группам, проводит контрольное взвешивание готовых блюд.3.3.6. Контролирует:
- предоставление исполнителем контракта ежедневных меню с указанием массыпорций каждого блюда по всем приемам пищи, калорийности блюд и дневногорациона, в целом, для каждой возрастной группы Моу; обеспечивает ихподписание и размещение копий меню в группах на стендах для информирования

родителей (законных представителей) восгrитанников;
- оказание услуГ исполниТелеМ контракТа IIо орl,анизации питания в моу(запрашивает у Исполнителя контракта документы, подтверждающие качество ибезопасность Продуктов питания; проверяет обеспечение условий хранения исроков годности пищевых продуктов и гIродовольственного сырья, уaru"о"пенныхпредприятием-изготовителем, на их соответствие нормативно-технической

документации);
- обеспечение исполнителем контракта надлежащего содержания помещенийпищеблока' складских помещений' а также оборулов ания И инвентаря всоответствии с установленными санитарно-эпидемиологическими нормами иправилами, требованиями пожарной и электробезопасности;
- выполНение меропрИятий пО экономиИ потребления энергетических ресурсов инедопущения случаев их необоснованного расходования исполнителем контракта;3,3,7, Осущесiвляет ежедневный осмотр работников моу и исполнителя контракта(по согласованию), Участвующих в приеме ПроДУктов, приготовJIении и раздачепищи, С отметкоЙ о допусКе к работе В I,иI,иениЧескоМ журнале (сотрулники)согласно форме, утвержденной СанПиН 2,з12.4.з59О-20 (приложение l ).3,3,8' Координирует работу помощников воспитателей по организации питания в



группах.
3,з,9. Осуществляет контроль за организацией питания воспитанников, в том числе за

приемом пищи воспитанниками в группах.
3.3.10. Разрабатывает и своевременно предоставJIяет

МОУ инструкции о правилах мытья rIосуды
концентрации растворов и объемов применяемых
средств; инструкцию по обработке столов;
дезинфицирующих средств и др.

3.з.l1. Запрашивает у исполнителя контракта сведения о прохождении медицинских
осмотров, профессион€Lпьной гигиенической подготовки и аттестации работниками
пищеблока (личные медициНские книжки), а также сведения о результатах
текущего производственного контроля (копии актов по итогам производственного
контроля).

з.з,l2, Организует совместно с педагогами и родительской общественностью
мероприятия, направленные на пропаганду здорового питания среди
воспитанников и их родителей (законных прелставителей).

3.3,13, обеспечивает предоставление в установленном порядке в территориальное
управление департамента по образованию администрации Волгограда
необходимой информации об организации питания воспитанников в Моу.

З.3.14.Ведет следующуЬ документацию по организации питанияв МоУ:
- табель учета посещаемости воспитанников, получающих питаниd; в том числе

воспитанников льготных категорий;
- бланкИ заявоК на питаНие воспИтанникоВ на каждый день по уtвержденной форме;
- учет корешков T€L,IOHOB по исполнению контракта;
- ведомость контроля за рационом питания (в соответствии с приложением ЛГs 1З

СанПиН 2.З l 2,4.З 590-20);
- гигиенический журнал (сотрулники) (в соответствии

2,Зl2,4,З590-20);
с приложением Nl СанПиН

- журнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии а приложением N4
СанПиН 2.З l 2.4,З 590-20).

З.4. БраКеражнаЯ комиссиЯ, руковоДствуясЬ в своеЙ деятеJIьНостИ данным Порядком и
положением О бракеражной коми ссии, проверяет качество оказываемых услуг, в
том числе:

з-4,1. Знакомится ежедневно до снятия бракеража с документами,
происхождение, качество и безопасность пиtцевых продуктов,
приготовления блюд на текущий день, контролирует условия
годности продуктов.

'З.4.2. Осуществляет контролъ за:
- временем приготовления и качеством приготовленных в моу блюд и кулинарных

изделий, соблюдением технологии их приготовления;
- н€tпичием суточных проб;
- фактическим выходом одной порции каждого б-пюда.
з,4,з. Провсiдит ежедневно органолептическуlо оценку приготовленных блюд всоответствии с характеристиками, указанI{ыми в технологических картах,

результаты бракеража заносит в жypHaJI бракеража готовой пищевой гrродукции (в
соответствии с приложением J\ъ 4 СанПиI] 2,з12.4.з590-20), дает разрешение к
выдаче блюд.

на утверждение руководителю
и инвентаря с указанием

моющих и дезинфицирующих
инструкцию по разведению

подтверждающими
используемых для
хранения и сроки
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з,5, Коми ссияпо контролю за оi.ur".чцией и качеством питания воспитанников моув своей деятельности руководствуется данным Порядком и Положением обадминистративно - общественном контролfiа организациеи питания:3,5,1, Комиссия по контролю за организацией и качеством питания воспитанниковМОУ осуществляет:
- плановый контроль за организацией питания воспитанников, в целом, в том числе заприемом пищи воспитанниками в группах;
- внеплановый контроль за организацией питания воспитанников, В т.ч. припоступлении жЕUIоб от родителей (законных представителей) восгtитанников накачество питания.

,Щанный Порядок введен в действие <11> январ я 2021 г. и действует до отмены илизамены его новым.
В данный Порядок могут вноситься дополнения и изменения в соответствии с

ующим законодательством.
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